
MENÙ DI
PasquaPasqua
Stuzzichini misti e Prosecco di benvenuto
AperitivoAperitivo

Cubi di salmone marinato al pepe rosa, pomata di
cavolo viola e pomodorini confit
Crostone di pane nero con scamorza, guanciale
grigliato, marmellata di fichi e fili di peperoncino

Bis di AntipastiBis di Antipasti

Tagliatelle fatte in casa al ragù di cervo, coulis di
toma e lamelle di mandorla

PrimoPrimo

Nido di Pasqua
DessertDessert

Acqua
Pinot Gris (Edoardo Braga), Valle d’Aosta 
Morellino di Scansano (Terenzi), Toscana
Caffè

BevandeBevande

Roll d’agnello brasato al vino rosso 

oppure

Calamaro ripieno di gamberetti e verdure su crema
parmentier affumicata

Secondo a scelta Secondo a scelta 
accompagnato da purea di patate e carote
profumate al timo
accompagnato da purea di patate e carote
profumate al timo

PRANZO 5 APRILE 2026
55 euro a persona
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