
MENÙ NATALE

Sorbetto

50 euro a persona

PRANZO 25 - 12 - 2025

PRENOTAZIONE 
CONSIGLIATA

TEL.  0165 548510

Aperitivo
Il tris di canapés

Accompagnato da Prosecco millesimato (Merotto)

Entrée
Tartra con coulis di parmigiano allo zafferano e granella di noci 

Primo
Girella di patate e boudin gratinata servita su fonduta di Fontina

Dessert
Tronchetto di Natale

Bevande
Acqua

Pinot Gris di Edoardo Braga - VdA
Barco Reale di Carmignano di Artimino – Carmignano (Prato)

Caffè

Secondo a scelta
Accompagnato da patate duchessa e ratatouille

Porchetta cotta a bassa temperatura su salsa agrodolce
o

Calamaro ripieno di stracotto di gamberi e verdure su crema parmantier

Bis di Antipasti
Cubi di salmone su insalatina di cavolo viola marinato e composta di frutti di bosco

Cestino di pasta fillo con verza stufata, uvetta e crema al Bleu d’Aoste

In caso di intolleranze o allergie avvisare al momento della prenotazione
Ricordiamo che si potranno scegliere anche i singoli piatti e che saranno 

presenti anche delle alternative


