
 

MENU’ NATALE 

PRANZO 25-12-2025 
MAX 80 PERSONE                               PRENOTAZIONE CONSIGLIATA 

50 EURO A PERSONA                       TEL.: 0165 548510 

APERITIVO 

Il tris di canapés 
Accompagnato da Prosecco millesimato (Merotto) 

ENTREE 

Tartra con coulis di parmigiano allo zafferano e granella di noci  

BIS DI ANTIPASTI 

Cubi di salmone su insalatina di cavolo viola marinato e composta di frutti di bosco 
 

Cestino di pasta fillo con verza stufata, uvetta e crema al Bleu d’Aoste 

 

PRIMO 

Girella di patate e boudin gratinata servita su fonduta di Fontina 
 

SORBETTO 

SECONDO A SCELTA 

(accompagnato da patate duchessa e ratatouille) 

 

Porchetta cotta a bassa temperatura su salsa agrodolce 

o 

Calamaro ripieno di stracotto di gamberi e verdure su crema parmantier 
 

DESSERT 

Tronchetto di Natale 
 

 

 

BEVANDE 

Acqua 

Pinot Gris di Edoardo Braga - VdA 

Barco Reale di Carmignano di Artimino – Carmignano (Prato) 

Caffè 
 

 
IN CASO DI INTOLLERANZE O ALLERGIE AVVISARE  AL MOMENTO DELLA PRENOTAZIONE 

 
RICORDIAMO CHE SI POSSONO SCEGLIERE ANCHE I SINGOLI PIATTI E CHE SARANNO PRESENTI 

ANCHE DELLE ALTERNATIVE 


