
I vini del mio cuore 

Questa pagina riporta una piccola selezione di etichette di particolare pregio, alcune 
riconosciute a livello italiano e mondiale, mentre altre hanno catturato la mia attenzione in 
degustazioni, viaggi o cene speciali.                                    

 

 PURO (sboccatura al tavolo)   2020  55,00 € 
   (Chardonnay 100% - Vol. 12,5 %) 

   Movia – Slovenia 
E’ un bianco spumantizzato secondo metodo ancestrale. Le uve vengono lasciate affinare in contenitori di legno per 4 anni, 

dopodiché il vino viene lasciato rifermentare in bottiglia per 2 anni. Non avvengono dégorgement né dosaggio da parte della 

cantina, l’unica sboccatura infatti la effettuiamo noi direttamente al tavolo. 

 

 NEIGE D’OR D.O.P.   2020 107,50 € 
   (Petite Arvine 60%, Pinot Gris 40% - Vol.14,0 %) 

   Les Crêtes – Valle d’Aosta 
Il nome Neige d’Or (Neve d’Oro) trae ispirazione dalla preziosità e dalla mineralità della Cuvée. Al naso fruttato, floreale e 

speziato. Al palato armonico, consistente e complesso con chiusura persistente di grande eleganza. 

 

 PETITE ARVINE ”NUANCES” D.O.C.  2022  47,00 € 
   (Petite Arvine 100% - Vol. 14,5 %) 

   Ottin – Valle d’Aosta 
Un vino dorato intenso, vibrante e fresco. Una grande intensità aromatica si presenta al naso, dominata da sentori di pesca 

gialla e ananas, con sfumature di frutta secca e noci. Al palato è corposo e avvolgente con una leggera nota affumicata che ne 

esalta la complessità. 

 

 CALINE macerato  39,50 € 
   (Pinot gris 100% - Vol. 13,5 %)  

   Noussan Vini – Valle d’Aosta 
Càline come carezza… Pinot gris che macera sulle bucce per 24 ore e  affina per 12 mesi in Barriques, il tempo perfetto che 

permette a questo vino di acquisire un colore ramato con riflessi dorati e sentori di vaniglia, pera, mandorla e spezie.  

 

 SAUVIGNON BLANC "STELLENBOSCH"  2023  35,00 € 
   (Sauvignon Blanc 100% - Vol. 14,0 %) 

   Lanzerac – Sud Africa 

Fresco e rinfrescante, vanta generosi aromi di frutta verde, tra cui mele Granny Smith, che interagiscono con frutti bianchi come 

pere asiatiche e pesche bianche in un perfetto equilibrio fruttato-acidico. Una fresca sensazione in bocca di citronella con una 

sottile mineralità è completata da una morbida cremosità nel lungo finale, dovuta al prolungato contatto con i lieviti. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 LE PRISONNIER D.O.C.  2020 129,00 € 
   (Petit Rouge 40% Cornalin 35% Fumin 20% Mayolet 5% - Vol. 14,5 %) 

   Maison Anselmet – Valle d’Aosta 
Di un porpora intenso e profondo, questo vino ha un olfatto complesso e ampio caratterizzato da sentori di frutti rossi in 

confettura, erbe officinali, spezie e brace. In bocca è potente, ricco e strutturato. 

 

 BOCA D.O.C.G.   2018  87,50 € 
   (Nebbiolo 85%, Vespolina 15% - Vol. 14,0 %)  

   Le Piane – Piemonte 
La mineralità dei terreni porfidici e la struttura unica del Nebbiolo si riuniscono nel Boca facendone un vino pieno ed espressivo. Si 

colgono aromi di violetta, frutti di bosco maturi e melograno che sfumano nella liquirizia e nel tabacco. 

 

 SFORZATO DI VALTELLINA “SOLSTIZIO”  D.O.C.G.  2015 100,00 € 
   (Nebbiolo Chiavennasca 100% - Vol. 15,0 %) 

   Balgera – Lombardia  
Si tratta di un vino che raccoglie la tradizione locale di “sforzare” le uve, di concentrarle, lasciando appassire i grappoli nel 

fruttaio, dando vita a una base di maggiore struttura e potenza. Il profumo è ampio e avvolgente: prugna matura, fico secco e 

ciliegia sotto spirito si fondono con note di cacao, tabacco e cioccolato fondente. 

 

 AMARONE DELLA VALPOLICELLA D.O.C.G.  2016  112,00 € 
   (Corvina 60%, Corvinone 15%, Rondinella 20%, Croatina 5%  - Vol. 16,5 %) 

   Roccolo Grassi – Veneto 

Di un rosso rubino molto intenso, è un vino dai tannini dolcissimi, ma presenti, in grado di dare lunghezza e profondità. Al naso si 

ritrovano sentori di ciliegia, di piccoli frutti rossi, prugna, spezie, tabacco ed erbe aromatiche. 

 

 “GRATTAMACCO” BOLGHERI ROSSO SUPERIORE D.O.C.  2015 160,00 € 
   (Cabernet Sauvignon 65%, Merlot 20%, Sangiovese 15% - Vol. 14,5 %) 

   Grattamacco – Toscana 

Consistenza, complessità e aderenza alla tipicità del terroir sono i requisiti di questo rosso, punta di diamante della produzione 

della tenuta Grattamacco. Dotato di una trama tannica calda e avvolgente, al naso risulta intenso e fine, con note di frutti neri di 

bosco e cassis, accompagnate da sentori balsamici e da una nota speziata. 

 

 MILLE E UNA NOTTE SICILIA ROSSO D.O.C.  2021 102,50 € 
   (Nero d’Avola 100% - Vol. 14,0  %) 

   Donnafugata – Valle d’Aosta 

Di un colore rubino impenetrabile, la sua ricchezza olfattiva varia da richiami estremamente territoriali, quali prugna e 

carruba, a sbuffi balsamici e speziati. In bocca rappresenta il connubio di morbidezza e tannini finissimi. 

      

 Lucia Ielasi Sommelier 

 



 
VINI al CALICE o in CARAFFA 

BOLLICINE 

 

 BICCH. ¼  LITRO ½ LITRO 

 

 FRIPON D.O.C.   VDA 5,00 €  9,00 € 16,50 € 
(Prié Blanc 100% - Vol.        %)  

Cave du Mont Blanc 

 PROSECCO MILLESIMATO ''La Primavera di Barbara'' D.O.C.G. 5,00€ 9,00 € 16,50 € 
(Glera 90%, Perera 10% - Vol.        %) 

Merotto 

 ROSÉ BRUT ''Grani di Nero'' 5,00 € 9,00 € 16,50 €  
(Pinot nero 100% - Vol.        %) 

Merotto 

 FRANCIACORTA CUVÉE PRESTIGE D.O.C.G.                8,50 € BASSA LOMBARDIA          
(Chardonnay 79.5%, Pinot Nero 19%, Pinot Bianco 1.5% - Vol.        %) 

Ca' del Bosco 

 JAMAIS EXTRA BRUT Metodo Classico 9,00 €  LANGHE PIEMONTE 
    (Pinot nero e riserva solera di Chardonnay, Sauvignon, Viognier, Riesling, Chenin- Vol.       %) 

Cascina Baricchi 

 CHAMPAGNE BRUT NATURE ''André et Michel'' 12,00 €  URVILLE - FRANCIA        
(Pinot Noir 100% - Vol.        %) 

Drappier   

 

Vini ROSE' della Valle d'Aosta 

 BICCH. ¼  LITRO ½ LITRO 

   

 ROSE DU COTEAU D.O.C. 4,00 € 9,00 €  16,50 €  
(Gamay 100% - Vol.        %) 

Institut Agricole Régional 

 



 Vini BIANCHI della Valle d'Aosta 

 BICCH. ¼  LITRO ½ LITRO 

 BLANC DE MORGEX ET DE LA SALLE D.O.C. 3,50 € 7,00 € 13,50 € 
(Prié Blanc 100% - Vol.        %) 

Cave du Mont Blanc 

 CALINE macerato 7,50 € 16,50 € 31,50 €  
(Pinot Gris 100% - Vol.        %) 

Noussan Vini  

 CHAMBAVE MUSCAT D.O.C. 5,50 € 11,50 € 22,00 €  
(Moscato bianco 100% - Vol.        %) 

La Vrille 

 CHARDONNAY D.O.C. 5,00 € 10,50 € 20,00 €  
(Chardonnay 100% - Vol.        %) 

Les Crêtes 

 PINOT GRIS D.O.C. 4,50 € 9,50 € 18,00 €  
(Pinot Gris 100% - Vol.        %) 

Edoardo Braga 

 PETITE ARVINE D.O.C. 6,00 € 12,50 € 24,00 €   
(Petite Arvine 100% - Vol.        %) 

Ottin 

Vini BIANCHI Nazionali 

 BICCH. ¼  LITRO ½ LITRO 

 ERBALUCE DI CALUSO “La Rustia” D.O.C.G. 3,50 € 7,00 € 13,50 €  
(Erbaluce 100% - Vol.        %) 

Orsolani 

 LANGHE ARNEIS “Blangé”  D.O.C 5,50 € 12,00 €  23,00 €  
(Arneis 100% - Vol.        %) 

Ceretto 

 GEWURZTRAMINER D.O.C. 5,00 € 10,50 € 20,00 €  
(Gewurztraminer 100% - Vol.        %) 

Von Blumen 

 VERMENTINO DI SARDEGNA “Soprasole'' D.O.C. 3,50 € 7,00 €  13,50 €  
(Vermentino 100% - Vol.        %) 

Pala Soc. Agr. 

 



 Vini ROSSI della Valle d'Aosta 

 BICCH. ¼  LITRO ½ LITRO 

 DONNAS D.O.C.  5,00 € 10,50 € 19,50 €  
(Nebbiolo 90%, Freisa e Neyret 10% - Vol.        %) 

Caves Coopératives de Donnas 

 CORNALIN “Broblan” D.O.C. 6,00 € 13,00 € 25,00 €  
(Cornalin 100% - Vol.        %) 

Maison Anselmet 

 FUMIN D.O.P. 6,00 € 13,00 € 25,00 €  
(Fumin 100% - Vol.        %) 

Les Crêtes 

 TORRETTE D.O.C. 4,00 € 8,50 € 16,00 €   
(Petit Rouge 95%, Vien de Nus, Fumin e Cornalin 5% - Vol.        %) 

Grosjean 

 VUILLERMIN D.O.C. 5,50 € 12,00 € 23,00 €   
(Vuillermin 100% - Vol.        %) 

La Vrille 

Vini ROSSI Nazionali 

 BICCH. ¼ LITRO ½ LITRO 

 ”L’Informale”    4,50 € 9,50 € 18,00 €  
(Nebbiolo 65%, Dolcetto 35 % - Vol.        %) 

Curto Az. Agr. 

 BONARDA OLTREPO’ PAVESE “Viti di Luna“ D.O.C. 3,00 € 6,50 € 12,00 €  
(Bonarda 100% - Vol.        %) 

Francesco Montagna 

 VALPOLICELLA SUP. RIPASSO “Campo Bastiglia”  D.O.C. 5,00 € 10,50 € 20,00 €  
(Corvina 45%, Rondinella 15%, Corvinone 40% - Vol.        %) 

Ca’ Rugate 

 CHIANTI SUPERIORE “Sasso Cupo“  D.O.C.G.   3,50 € 6,50 € 12,00 €  
(Sangiovese 90%, Colorino 10% - Vol.        %) 

Buccia Nera Az. Agricola 

 “CONTESA DEI VENTI” VITTORIA D.O.C. NERO D’AVOLA 5,00 € 10,00 € 19,00 € 
(Nero d’Avola 100% - Vol.        %) 

Donnafugata 

 

 



 Vini da MEDITAZIONE / Dessert Wine 

 

 

 

 BICCH. 

 

 FLETRY D.O.P. Uve stramature        VDA                         6,00 € 
(Muscat Petit Grain 100% - Vol.        %) 

Cave des Onze Communes 

 CIDRE MALEY Metodo Ancestrale     VDA 4,00 €            
(Prodotto da mele autoctone valdostane e spumantizzato in Savoia - Vol.        %) 

Cidrerie de Savoie  

 MOSCATO D’ASTI D.O.C.       3,50 €  
(Moscato Bianco 100% - Vol.        %) 

Gianni Doglia 

 BRACHETTO D'ACQUI “Sopralerighe” D.O.C.       3,50 € 
(Brachetto 100% - Vol.        %) 

Montagna 

 RECIOTO DELLA VALPOLICELLA “L'eremita”  D.O.C.G.               7,50 € 
(Corvina 40%, Rondinella 30%; Corvinone 30% - Vol.        %) 

Ca' Rugate 

 PASSITO DI PANTELLERIA “Ben Rye”  D.O.C.                          8,50 € 
(Zibibbo 100% - Vol.        %) 

Donnafugata 

 BAROLO CHINATO D.O.C.G. Vino aromatizzato                7,50 € 
(Nebbiolo 100% - Vol.        %) 

Antica Distilleria Montanaro 

 PORTO ROSSO RUBY                                                           4,00 € 
(Assemblaggio di diversi vitigni - Vol.        %) 

The House of Sandeman 

 PORTO ROSSO RUBY “Riserva Bin 27”                         5,50 €  
(Assemblaggio di diversi vitigni - Vol.         %) 

Fonseca 

 

 



 
SPUMANTI 

Valle d’Aosta 
 BLANC DU BLANC Metodo Classico D.O.C. 37,00 € 

(Prié Blanc 100% - Vol.        % ) 

Cave du Mont Blanc  

 ÉTRAL Metodo Classico Extra Brut 53,00 € 
(Prié Blanc 50%, Chardonnay 50% - Vol.      %) 

Chemin de Vignobles 

 FRIPON D.O.C. 21,50 € 
(Prié Blanc 100% - Vol.          % )  

Cave du Mont Blanc  

Piemonte 

 ALTA LANGA EXTRA BRUT Metodo Classico D.O.C.G. 49,50 € 
(Pinot Nero 60%, Chardonnay 40% - Vol.       %) 

Marziano Abbona 

 CALUSO SPUMANTE Cuvée Tradizione Metodo Classico D.O.C.G. 32,50 € 
(Erbaluce di Caluso 100% - Vol.       %) 

Orsolani  

 JAMAIS EXTRA BRUT Metodo Classico 53,50 € 
(Pinot nero e riserva solera di Chardonnay, Sauvignon, Viognier, Riesling, Chenin- Vol.       %) 

Cascina Baricchi 

Lombardia 

 FRANCIACORTA ESSENCE SATÈN D.O.C.G. 56,00 € 
(Chardonnay 100% - Vol.     %)  

Antica Fratta 

 FRANCIACORTA ESSENCE ROSÉ D.O.C.G. 56,00 € 
(Pinot Nero 50%, Chardonnay 50% - Vol.      %) 

Antica Fratta 

 FRANCIACORTA CUVÉE PRESTIGE D.O.C.G. 49,00 € 
(Chardonnay 79.5%, Pinot Nero 19%, Pinot Bianco 1.5% - Vol.     %) 

Ca' Del Bosco 

 FRANCIACORTA DOSAGE ZÉRO Vintage Collection D.O.C.G. 81,00 € 
(Chardonnay 76%, Pinot Nero 16% Pinot Bianco 8%- Vol.     %) 

Ca' Del Bosco 



  

Trentino-Alto Adige 

 METHIUS Brut Riserva Metodo Classico TRENTO D.O.C. 60,50 € 
(Chardonnay 60%, Pinot Nero 40% - Vol.      %) 

Dorigati 

 

Veneto 

 CANEVEL ”Setàge” Extra Dry VALDOBBIADENE D.O.C.G. 25,00 € 
(Glera 100% - Vol.      %) 

Canevel 

 CARTIZZE SUPERIORE VALDOBBIADENE SUPERIORE DI CARTIZZE D.O.C.G. 49,00 € 
(Glera 100% - Vol.      %)  

Merotto 

 PROSECCO SUPERIORE “La Primavera di Barbara”  VALDOBBIADENE MILLESIMATO D.O.C.G. 21,50 € 
(Glera 90%, Perera 10% - Vol.      %) 

Merotto 

 ROSÉ “Grani di Nero” Brut 21,50 € 
(Pinot Nero 100% - Vol.       %) 

Merotto 

 

Spagna  

 CAVA “Familia” Brut Nature 24,00 € 
(Macabeu, Xarel lo - Vol.      %) 

Caves i Vins Eudald Massana Noya 

 

Slovenia 

 PURO (sboccatura al tavolo) 55,00 € 
(Chardonnay 100% - Vol.      %) 

Movia 

 



 
 

CHAMPAGNE 

 

 DOM PÉRIGNON Vintage 440,00 € 
(Pinot Noir 50%, Chardonnay 50% - Vol.        %) 

Dom Pérignon 

 DRAPPIER BRUT “Carte d’Or” 77,00 € 
(Pinot Noir 75%, Chardonnay 15%, Pinot Meunier 10% - Vol.       %) 

Drappier 

 DRAPPIER BRUT NATURE “André et Michel” 85,00 € 
(Pinot Noir 100% - Vol.      %) 

Drappier 

 DRAPPIER ROSÉ “Grande Sendrée” 215,00 € 
(Pinot Noir 92%, Chardonnay 8% - Vol.       %) 

Drappier 

 MOЁT & CHANDON BRUT IMPÉRIAL 85,00 € 
(Pinot Noir, Chardonnay, Pinot Meunier - Vol.      %) 

Moët et Chandon 

 POMMERY BRUT ROYAL 73,00 € 
(Pinot Noir, Chardonnay, Pinot Meunier - Vol.       %) 

Pommery 

 VEUVE CLIQUOT PONSARDIN BRUT 92,00 € 
(Pinot Noir 50%, Chardonnay 30%, Pinot Meunier 20% - Vol.      %) 

Veuve Cliquot Ponsardin 



 Vini Bianchi della Valle d’Aosta 

Cave des Onze Communes 

GEWURZTRAMINER ”Coin Noble”  D.O.C.  23,00 € 
(Gewurztraminer 100% - Vol.      %) 

MULLER THURGAU ”Coin Noble” D.O.C. 21,00 € 
(Muller Thurgau 100% - Vol.        %) 

PETITE ARVINE ”Miniera” D.O.C. (affina 12 mesi in miniera di magnetite a 2000mt a Cogne) 43,00 € 
(Petite Arvine 100% - Vol.       %) 

Cave du Mont Blanc 

BLANC DE MORGEX ET DE LA SALLE D.O.C. 20,50 € 
(Priè Blanc 100% - Vol.      %) 

Cave Gargantua 

DAPHNE       55,50 € 
 (Chardonnay 75%, Petite Arvine 25% - Vol.       %) 

MON DADA’         35,50 € 
(Sauvignon 100% - Vol.       %) 

Edoardo Braga 

PINOT GRIS D.O.C. 26,50 € 
(Pinot Gris 100% - Vol.       %) 

Feudo di San Maurizio 

GEWURZTRAMINER “Grapillon“ D.O.C. 24,50 € 
(Gewurztraminer 100% - Vol.      %) 

Grosjean Vins 

PETITE ARVINE “Vigne Rovettaz“ D.O.C. 35,50 € 
(Petite Arvine 100% - Vol.        %) 

La Vrille 

CHAMBAVE MUSCAT D.O.C. 31,50 € 
(Moscato Bianco 100% - Vol.      %) 

La Crotta di Vegneron 

CHAMBAVE MUSCAT D.O.C. 27,50 € 
(Moscato Bianco 100% - Vol.      %) 

PINOT NOIR VINIFICATO IN BIANCO D.O.C.      19,00 € 
(Pinot Noir 100% - Vol.       %) 

 



 
La Plantze  

FEROX 41,00 € 
(Sauvignon Blanc 100% - Vol.      %) 

PAS TOI 41,00 € 
(Viognier 100% - Vol.      %) 

TRII RUNDIN D.O.C. 33,00 € 
(Pinot Gris 100% - Vol.      %) 

Les Crêtes 

CHARDONNAY D.O.P. 29,00 € 
(Chardonnay 100% - Vol.     %) 

CHARDONNAY ”Cuvée Bois” D.O.P. 65,00 € 
(Chardonnay 100%, Vino prodotto da uve selezionate - Vol.      %) 

 NEIGE D’OR D.O.P. 107,50 € 
(Petite Arvine 60%, Pinot Gris 40% - Vol.      %) 

Lo Triolet 

PINOT GRIS Barrique D.O.C. 43,00 € 
(Pinot Gris 100% - Vol.      %) 

Maison Anselmet   

MULLER THURGAU D.O.C. 33,50 € 
(Muller Thurgau 100% - Vol.       %) 

Maison Vevey Albert 

BLANC DE MORGEX ET LA SALLE D.O.C. 34,50 € 
(Muller Thurgau 100% - Vol.       %) 

Noussan Vini 

CALINE macerato 39,50 € 
(Pinot Gris 100% - Vol.      %) 

Ottin 

CANTO X D.O.P. 47,00 € 
(Chardonnay 100% - Vol.      %) 

PETITE ARVINE D.O.C. 35,50 € 
(Petite Arvine 100% - Vol.      %) 

PETITE ARVINE ”Nuances” D.O.P. 47,00 € 
(Petite Arvine 100% - Vol.      %) 

Rosset Terroir Az. Agr. 

CHARDONNAY D.O.C. 46,50 € 
(Chardonnay 100% - Vol.      %)  



  

Vini Rosé della Valle d’Aosta 

Institut Agricole Régional 

ROSE DU COTEAU D.O.C. 24,00 € 
(Gamay 100% - Vol.       %) 

Les Crêtes 

 RosE D.O.P. 25,00 € 
(Petit Rouge 100% - Vol.       %) 

 

 

 

Vini Rossi della Valle d’Aosta 

André Pellissier 

NEYR D.O.C. 44,00 € 
(Neyr 100% - Vol.        %) 

SYRAH D.O.C. 39,50 € 
(Syrah 100% - Vol.        %) 

Cave des Onze Communes 

MAYOLET ”Coin Noble” D.O.C. 21,00 € 
(Mayolet 100% - Vol.      %) 

TORRETTE ”Coin Noble” D.O.C. 20,00 € 
(Petit Rouge 70%, altre uve locali a bacca rossa 30% - Vol.        %) 

TORRETTE SUPERIORE ”Miniera” D.O.C. (affina 12 mesi in miniera di magnetite a 2000mt a Cogne)  47,00 € 
(Petit Rouge 70%, Fumin 20%, Cornalin 10% - Vol.        %) 

Caves Coopératives de Donnas 

DONNAS D.O.C. 27,50 € 
(Nebbiolo 90%, Freisa e Neyret 10% - Vol.       %) 

DONNAS SUPERIEUR ”Vielles Vignes”  D.O.C. 46,50 € 
(Nebbiolo 100% - Vol.       %) 

 



 
Cave Gargantua 

LABIÉ TORRETTE SUPERIEUR D.O.C.  36,00 € 
(Petit Rouge 90%, Fumin 5%, Vien de Nus 5% - Vol.       %) 

PIERRE D.O.C.  64,00 € 
(Pinot Noir 100% - Vol.       %) 

CoEnfer 

ENFER D’ARVIER D.O.C. 39,50 € 
(Petit Rouge 85%, Pinot Noir, Neyret e Vien de Nus 15% - Vol.       %) 

Danilo Thomain 

ENFER D’ARVIER D.O.C. 38,00 € 
(Petit Rouge 90%, Pinot Noir 10% - Vol.       %) 

Di Barrò 

FUMIN D.O.C. 30,50 € 
(Fumin 100% - Vol.      %) 

MAYOLET D.O.C. 25,50 € 
(Mayolet 100% - Vol.      %) 

TORRETTE SUPERIEUR D.O.C. 30,50 € 
(Petit Rouge 70%, Fumin e Cornalin 30% - Vol.        %) 

Feudo di San Maurizio 

SARO DJABLO 25,50 € 
(Petit Rouge 40%, Barbera 30%, Pinot Nero 20%, altre uve 10%  - Vol.        %) 

VUILLERMIN D.O.C. 38,00 € 
(Vuillermin 100% - Vol.        %) 

Grosjean Vins 

GAMAY D.O.C. 21,50 € 
(Gamay 100% - Vol.      %) 

TORRETTE D.O.C. 22,50 € 
(Petit Rouge 95%, Vien de Nus, Fumin e Cornalin 5% - Vol.      %)    

Institut Agricole Régional 

VIN DU PRÉVÔT  36,00 € 
(Prodotto interamente da vitigni internazionali - Vol.        %) 

La Crotta di Vegneron 

CHAMBAVE ROUGE D.O.C. 23,50 € 
(Petit Rouge 70%, altre uve bacca rossa 30% - Vol.      %) 

CHAMBAVE SUPERIEUR ”Quatre Vignobles” D.O.C. 34,50 € 
(Petit Rouge 70%, altre uve bacca rossa 30% - Vol.       %) 



 
 

La Plantze  

AD COMPLETORIUM 107,50 € 
(Completer 100% - Vol.      %) 

EL TEEMP D.O.C. 33,00 € 
(Merlot 50%, Syrah 50% - Vol.      %) 

La Vrille 

CLAIRETZ D.O.C. 51,00 € 
(Nebbiolo 80%, Neyret 20% - Vol.      %) 

VUILLERMIN D.O.C. 32,50 € 
(Vuillermin 100% - Vol.      %) 

Les Crêtes 

FUMIN D.O.P. 35,50 € 
(Fumin 100% - Vol.       %) 

LA SABLA 22,50 € 
(Petit Rouge 30%, Fumin 30%, Barbera 30%, Mayolet 10% - Vol.       %) 

MERLOT ”Le Merle”  D.O.P. 46,50 € 
(Merlot 100% - Vol.       %) 

Lo Triolet 

COTEAU BARRAGE D.O.C. 43,50 € 
(Syrah 80%, Fumin 20% - Vol.      %) 

GAMAY D.O.C. 24,50 € 
(Gamay 100% - Vol.      %) 

Maison Anselmet   

CORNALIN ”Broblan” D.O.C. 37,00 € 
(Cornalin 100% - Vol.      %) 

LE PRISONNIER D.O.C. 129,00 € 
(Petit Rouge 40% Cornalin 35% Fumin 20% Mayolet 5% - Vol.        %) 

Noussan Vini 

PINOT NOIR D.O.C. 30,50 € 
(Pinot noir 97%, Fumin 3% - Vol.        %) 

Ottin 

PINOT NOIR ”L’Emerico” D.O.C. 72,50 € 
(Pinot Noir 100% - Vol.       %) 

 



 
 

Rosset Terroir Az. Agr. 

SYRAH D.O.C. 52,00 € 
(Syrah 100% - Vol.        %) 

Vinirari di Moriondo 

CUVÉE D’ÉMILE D.O.C. 51,50 € 
(Petit Rouge 60%, Fumin 30%, Cornalin 10 % - Vol.       %) 

CUVEE DE SAINT-OURS D.O.C. 56,50 € 
(Cornalin 70%, Petit Rouge 30% - Vol.       %) 

LO REY D.O.C. 64,00 € 
(Nebbiolo Rosé 40%, Nebbiolo 20%, Orious 40% - Vol.       %) 

MONFRERE D.O.C. 56,50 € 
(Pinot Noir 65%, Cornalin 25%, Vien de Nus 10% - Vol.       %) 



 
Vini Bianchi Nazionali 

Piemonte 

 ERBALUCE DI CALUSO “La Rustia”  D.O.C.G. 21,00 € 
(Erbaluce 100% - Vol.        %) 

Orsolani 

 ARNEIS LANGHE “Blangè”   D.O.C. 33,00 € 
(Arneis 100% - Vol.        %) 

Ceretto 

 DERTHONA TIMORASSO D.O.C. 30,00 € 
(Timorasso 100% - Vol.        %) 

Vignaioli Battegazzore 

 

Liguria 

 PIGATO ”Riviera Ligure di Ponente”  D.O.C. 29,50 € 
(Pigato 100% - Vol.        %) 

Durin 

 

Trentino-Alto Adige 

 GEWURZTRAMINER D.O.C.  29,00 € 
(Gewurztraminer 100% - Vol.        %) 
Von Blumen 

 SAUVIGNON “Selection Flowers“ D.O.C. 53,00 € 
(Sauvignon 100% - Vol.        %) 
Von Blumen 

 

Veneto 

  “TELOS IL BIANCO“ Veneto I.G.T. 23,00 € 
(Garganega 80%, Chardonnay 20% - Vol.        %) 

Tenuta Sant'Antonio 

 



 Friuli Venezia Giulia 

 TOCAY FRIULANO “Dolée“ Isonzo D.O.C. 49,00 € 
(Tocay 100% - Vol.        %) 
Vie di Romans 

 

Marche 

 VERDICCHIO DEI CASTELLI DI JESI Classico “Le Vaglie“ D.O.C. 24,00 € 
(Verdicchio 100% - Vol.        %) 
Santa Barbara 

 

Abruzzo 

 PECORINO “La Canaglia“ TERRE DI CHIETI I.G.T.   29,00 € 
(Pecorino 100% - Vol.        %) 
Fontefico 

 

Sicilia 

 ANGIMBÉ  TERRE SICILIANE I.G.T.   22,00 € 
(Inzolia 70%, Chardonnay 30% - Vol.        %) 

Cusumano 

 ETNA BIANCO SUPERIORE ”Mari di Ripiddu”  D.O.C. 28,50 € 
(Carricante 95%, Catarratto 5% - Vol.        %) 

Filippo Grasso 

 DON PIETRO BIANCO TERRE SICILIANE I.G.P. 24,00 € 
(Grillo 53%, Catarratto 47% - Vol.        %) 

Azienda dei Principi di Spadafora 

 

Sardegna 

 VERMENTINO DI SARDEGNA ”Soprasole”   D.O.C. 19,50 € 
(Vermentino 100% - Vol.        %) 

Pala 

 



 
Vini ROSE’ Nazionali 

Toscana 

 GROTTOLO MONTECUCCO ROSATO D.O.C. 20,00 € 
(Sangiovese 70%, Ciliegiolo 15%, Montepulciano 15% - Vol.        %) 
Castello ColleMassari 

Sicilia 

 SUL VULCANO ETNA ROSATO D.O.C. 35,50 € 
(Nerello Mascalese 100% - Vol.        %) 

Donnafugata 

Vini BIANCHI Resto Del Mondo 

Alsazia 

 GEWURZTRAMINER ”Réserve Particulière”  31,00 € 
(Traminer 100% - Vol.        %) 
Wantz 

Borgogna 

 CHABLIS ”Vieille Vigne” 41,00 € 
(Chardonnay 100% - Vol.        %) 
Domaine Hamelin  

Germania 

 RIESLING ”Vom Gelben Fels”  38,50 € 
(Riesling 100% - Vol.        %) 
Weingut Weegmuller 

Sud Africa 

 SAUVIGNON BLANC "Stellenbosch" 35,00 € 
(Sauvignon Blanc 100% - Vol.        %) 
Lanzerac 

 CHENIN BLANC "Signature"  27,50 € 
(Chenin Blanc 100% - Vol.        %) 
Spier 



 
Vini ROSSI Nazionali 

Piemonte 

 BARBARESCO ”Serracapelli” ”Dedicato a Paolo” D.O.C.G. 86,00 € 
(Nebbiolo 100% - Vol.        %) 
Cecilia Monte Az. Agricola 

 BARBERA COLLI TORTONESI ”Monleale”   D.O.C. 35,00 € 
(Barbera 100% - Vol.        %) 
Vignaioli Battegazzore 

 BAROLO DEL COMUNE DI VERDUNO D.O.C.G. 66,50 € 
(Nebbiolo 100% - Vol.        %) 
Fratelli Alessandria 

 BAROLO ”Vigna del Gris” D.O.C.G. 110,00 € 
(Nebbiolo 100% - Vol.        %) 
Conterno Fantino 

 BOCA D.O.C.G. 87,50 € 
(Nebbiolo 85%, Vespolina 15% - Vol.        %) 
Le Piane 

 DOLCETTO D’ALBA ”Bricco Bastia”  D.O.C. 22,50 € 
(Dolcetto 100% - Vol.        %) 
Conterno Fantino 

 MONFERRATO ROSSO ”Uceline” D.O.C. 37,50 € 
(Uvalino 100% - Vol.        %) 
Cascina Castlet 

  ”L’Informale”    26,50 € 
(Nebbiolo 65%, Dolcetto 35% - Vol.        %) 
Az. Agr. Curto 

Trentino - Alto Adige 

 CABERNET RISERVA  D.O.C.  26,00 € 
(Cabernet 100% - Vol.        %) 

Rottesteiner 

 LAGREIN D.O.C. 30,00 € 
(Lagrein 100% - Vol.        %) 
Von Blumen 



 Lombardia 

 “CORTE DEL LUPO“  CURTEFRANCA ROSSO D.O.C. 39,00 € 
(Merlot 38%, Cabernet Sauvignon 33%, Cabernet Franc 22%, Carmenere 7% - Vol.        %) 
Ca’ del Bosco 

 BONARDA OLTREPO’ PAVESE ”Viti di Luna”  D.O.C. 18,50 € 
(Bonarda 100% - Vol.        %) 
Francesco Montagna 

 SFORZATO DI VALTELLINA ”Solstizio”  D.O.C.G. 100,00 € 
(Nebbiolo Chiavennasca 100% - Vol.        %) 

Balgera 

Veneto 

 AMARONE DELLA VALPOLICELLA D.O.C.G. 112,00 € 
(Corvina 60%, Corvinone 15%, Rondinella 20%, Croatina 5%  - Vol.        %) 
Roccolo Grassi 

 AMARONE DELLA VALPOLICELLA “Punta 470”  D.O.C.G.  79,00 € 
(Corvina 45%, Corvinone 40%, Rondinella 15%, a.v. 10% - Vol.        %) 
Ca’ Rugate 

 ”TÉLOS IL ROSSO”  VALPOLICELLA SUPERIORE D.O.C. 32,50 € 
(Corvina 60%, Rondinella 20%, Corvinone 10%, Oseleta 10%  - Vol.        %) 
Tenuta Sant'Antonio 

 “CAMPO BASTIGLIA”  VALPOLICELLA RIPASSO SUPERIORE D.O.C. 29,50 € 
(Corvina 45%, Rondinella 15%, Corvinone 40% - Vol.        %) 
Ca’ Rugate 

Emilia Romagna 

 LAMBRUSCO DI SORBARA ”Il Trovador” D.O.C. 21,50 € 
(Lambrusco di Sorbara 100% - Vol.        %) 
Cantina di Soliera 

Umbria 

 SAGRANTINO DI MONTEFALCO D.O.C.G.   45,00 € 
(Sagrantino 100% - Vol.        %) 
Antonelli 



 Toscana 

 BOLGHERI ROSSO D.O.C. 49,50 € 
(Cabernet Sauvignon 50%, Sangiovese 30%, Merlot 20% - Vol.        %) 
Grattamacco 

 “GRATTAMACCO“ BOLGHERI ROSSO SUPERIORE D.O.C. 160,00 € 
(Cabernet Sauvignon 65%, Merlot 20%, Sangiovese 15% - Vol.        %) 
Grattamacco 

 BRUNELLO DI MONTALCINO D.O.C.G. 63,00 € 
(Sangiovese 100% - Vol.        %) 

Ventolaio 

 CHIANTI CLASSICO ”Berardenga” D.O.C.G. 32,50 € 
(Sangiovese 100% - Vol.        %) 
Fèlsina  

 CHIANTI CLASSICO RISERVA ”Berardenga” D.O.C.G.   46,00 € 
(Sangiovese 100% - Vol.        %) 
Fèlsina 

 CHIANTI SUPERIORE ”Sasso Cupo”  D.O.C.G.   19,50 € 
(Sangiovese 90%, Colorino 10% - Vol.        %) 
Az. Agricola Buccia Nera 

 MORELLINO DI SCANSANO D.O.C.G.   21,00 € 
(Sangiovese 100% - Vol.        %) 
Terenzi 

 MORELLINO DI SCANSANO ”Purosangue”  D.O.C.G.   30,00 € 
(Sangiovese 100% - Vol.        %) 
Terenzi 

 NOBILE DI MONTEPULCIANO ”Asinone” D.O.C.G.   86,50 € 
(Prugnolo Gentile 90%, Merlot e Colorino 10% - Vol.        %) 
Poliziano 

 ROSSO DI MONTALCINO D.O.C.   30,50 € 
(Sangiovese 100% - Vol.        %) 
La Rasina 

 

 



  

Abruzzo 

 MONTEPULCIANO D’ABRUZZO ”Jorio” D.O.C.   23,50 € 
(Montepulciano d'Abruzzo 100% - Vol.        %) 
Umani Ronchi 

 

Marche 

 ROSSO PICENO ”Il Maschio da Monte”  D.O.C.    44,00 € 
(Montepulciano 100% - Vol.        %) 
Santa Barbara 

 

Puglia 

 PRIMITIVO ”Imprint”  PUGLIA I.G.P. 22,50 € 
(Primitivo 100% - Vol.        %) 

A Mano 

 

Sicilia 

 BENUARA SICILIA ROSSO D.O.C. 27,00 €  
(Nero d’Avola 70%, Syrah 30% - Vol.        %) 
Cusumano 

 ETNA ROSSO ”Ripiddu” D.O.C.  27,00 € 
(Nerello Mascalese 90%, Nerello Mantellato 10% - Vol.        %)  
Filippo Grasso 

 “MILLE E UNA NOTTE” SICILIA ROSSO D.O.C. 102,50 € 
(Nero d’Avola 100% - Vol.        %) 
Donnafugata 

 “CONTESA DEI VENTI” VITTORIA D.O.C. NERO D’AVOLA 27,50 € 
(Nero d’Avola 100% - Vol.        %) 

Donnafugata 

 SYRAH SICILIA I.G.P. 19,50 € 
(Syrah 100% - Vol.        %) 
Azienda dei Principi di Spadafora 



  

Sardegna 

 CANNONAU DI SARDEGNA D.O.C. 20,00 € 
(Cannonau 100% - Vol.        %) 
Audarya 

 MONICA DI SARDEGNA D.O.C. 19,00 € 
(Monica 100% - Vol.        %) 
Audarya 

 

VINI ROSSI RESTO DEL MONDO 

Sud Africa 

 PINOTAGE ”Stellenbosch”  43,50 € 
(Pinotage 100% - Vol.        %) 
Lanzerac 

 SYRAH ”Stellenbosch” 43,50 € 
(Syrah 100% - Vol.        %) 
Lanzerac 

 THE SMUGGLER’S BOOT “Range Signature”  43,00 € 
(Pinot Noir 100% - Vol.        %) 
Richard Kershaw Wines 

Francia 

 SANCERRE ROUGE ”Domaine”   46,00 € 
(Pinot Noir 100% - Vol.        %) 
Raimbault 

 “URVILLE ROUGE” 60,00 € 
(Pinot Noir 100% - Vol.        %) 
Drappier 

 

 


